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Steel nasce nel 2021 nel cuore del quartiere Talenti, in
una suggestiva location in stile moderno industriale,

sapientemente progettata per accogliervi e
accompagnarvi in ​​un'esperienza di gusto di alto livello.

Abbiamo selezionato le migliori materie prime che,
attraverso le mani esperte del nostro chef, siamo riusciti
a trasformare in abbinamenti, sensazioni ed emozioni

per rendere i nostri piatti davvero unici.

LA NOSTRA STORIA

Lasciati trasportare dall'emozione della buona cucina!



Sakura è il nome che in giapponese indica la fioritura del ciliegio e viene utilizzato
per rappresentare visivamente la presenza di grasso intramuscolare nella carne.

L'obiettivo principale di questa selezione è quello di offrire carni succose dal
sapore genuino e autentico.

La ricerca negli allevamenti non intensivi per la produzione lattiero-casearia porta
alla selezione sia in Italia che in Europa di carni la cui perfezione deriva proprio
dalla selezione, con la sicurezza tutta europea dei controlli di qualità più esigenti.

SELEZIONE DI CARNI SAKURA

La carne Sakura rappresenta la linea d’ ingresso della carne Sakura e
raggiunge un punteggio da 3 a 6 sulla scala di marmorizzazione di
riferimento giapponese per la carne Wagyū e il manzo Kobe.

La carne Yoza rappresenta la linea intermedia della carne Sakura e
ottiene un punteggio compreso tra 7 e 9 sulla scala di marmorizzazione
giapponese.

La carne Hanami rappresenta la linea superiore della carne Sakura e
ottiene un punteggio compreso tra 10 e 12 sulla scala di
marmorizzazione giapponese.



tagliere di salumi e formaggi

ANTIPASTI
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polpettine steel alla birra
9

9

melanzana in parmigiana
8

Uovo cbt su fonduta al
taleggio e funghi di stagione

9
fiori con alici del mar

cantabrico e ricotta al
lime,con maionese al basilico

8

1/4/7 **

focaccia
4

tris di polpette
(pollo alla cacciatora,

bollito, manzo al limone)



CRUDI
Carpaccio di manzo in doppia

cottura con salsa ai funghi 

tartare sakura con

stracciatella, acciughe del Mar

Cantabrico e taralli

tartare sakura con cipolla

caramellata e pomodori secchi 

tartare sakura classica

battuta di manzo

11

13

11

10

11



PRIMI
16

15

15

Fettuccine al ragù di agnello 

Fettuccine radicchio taleggio e noci

Ravioli ripieni di porchetta, pesto di basilico fatto

in casa, datterini confit e crema di stracciatella

spaghettone cacio e pepe

spaghettone alla carbonara con guanciale di

norcia e uova biologiche

mezzemaniche all’ amatriciana con guanciale di

norcia

mezzemaniche alla gricia con guanciale di norcia

13



DALLA GRIGLIA...

contorno

6

manzetta prussiana sakura yoza
Originaria della regione dei Mille Laghi in Polonia, allevata in pascolo estensivo, viene

alimentata nella fase finale con barbabietola da zucchero e avena, che donano alla carne
un sapore dolce, delicato e succoso.

Età: 30 mesi

costata
7,00 etto MIN. 700g

la reggiana sakura hanami
Allevata in fattorie selezionate del Consorzio del Parmigiano Reggiano e Grana Padano,
il pascolo estensivo e foraggo verdi conferiscono alle carni un sapore intenso e deciso con

una morbidezza unica.
Età: 8/10 anni

costata fiorentina
8,00 etto MIN. 1,00 Kg8,00 etto MIN. 700g

Simmenthal sakura hanami
Originaria del fiume Simme e allevata anche in altre regioni tra cui la Germania

meridionale, viene alimentata al pascolo con integratori di cereali che conferiscono alla
carne un sapore forte e intenso.

Età: 8/10 anni

costata
9,00 etto MIN. 700g

tagliata di manzetta prussiana sakura yoza

24

altri tagli disponibili chiedere al personale



smoked pork ribs

Filetto di maiale bardato allo speck con salsa di
frutti rossi

galletto

picanha con salsa Chimichurri

guancia di manzo brasata servita su letto di patate
montate all'olio

Saltimbocca alla romana su patate montate all’olio

contorno

SECONDI
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FRITTI
steel

(Hamburger, Insalata, Pomodoro,
Cheddar, Crispy Bacon)

15

gold
(Pulled Pork, Insalata, Cipolla

caramellata)

15

silver
(Picania, salsa cimiciurri, crema di

melanzane )

16

patatine classiche
6

patatine cacio e pepe
6

patatine paprika e miele

6

panini serviti con patatine

PANINI**
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1/3/7/10 **

1/3/7/10 

1 *

1 *

1 *



seguici su instagram

non perderti il meglio!

I piatti offerti possono contenere sostanze che provocano
allergie o intolleranze. Per informazioni rivolgersi allo staff.
Allergeni alimentari:
 1 glutine
 2 crostacei
 3 uova e derivati
 4 pesci
 5 arachidi e derivati
 6 semi di soia
 7 latte e derivati
 8 noci
 9 sedano
 10 senape
 11 sesamo
 12 anidride solforosa e solfiti
 13 lupini
 14 molluschi *prodotto surgelato.
**prodotto abbattibile per garantire la massima freschezza del
prodotto e sicurezza alimentare.


